CASEINA ACIDA MALLA 30

FUNCIONALIDAD
Extensor y aporte nutricional

@APLICACIONES Y BENEFICIOS

Se encuentra en la fase soluble asociada al
calcio (fosfato de calcio)

Forma micelas

Estable a altas temperaturas

Reacciona con hidroxido de sodio, calcio,
potasio, magnesio para formar caseinatos
Aumenta el rendimiento en quesos
extendidos.

@ Submicela

.‘\ ) Glucidos

| Fosfato de calcio
g k caseina

Grupos fosfato

(*) CERTIFICACIONES

Halal p
Kosher /\/\

FSSC22000.

FUENTE DE ORIGEN

Tipo de proteina de leche, obtenida de
leche descremada mediante coagulacion
acida usando &cido clorhidrico.

@ DOSIS

BPF Acuerdo de aditivos
*Para mas informacion de como usar el
producto no dude en contactarnos.

PAIS DE ORIGEN

Alemania

@ VIDA UTIL

2 anos

@ PRESENTACION

Saco 25 kg
»También contamos con:
Caseinato de Calcio
Caseinato de Sodio
Caseina Renina
Proteinas Vegetales

MOLKEREIGESELLSCHAFT
LAUINGEN mbH

MGL - ALWAYS COMMITTED TO MATCHING YOUR NEEDS!

Cualqmer duda contactar a su Ejecutivo.de:Ventas o a Sopog'te

Técnico al teléfono 55-53-66-77-30
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